
CiClo di 6 Conferenze aperte al pubbliCo (giugno – ottobre 2015)

L’evoLuzione tecnoLogica neLLa produzione degLi aLimenti
impatto su quaLità e sicurezza - effetti suLLa saLute 

importanza di una corretta informazione

Controllo della materia prima • Innovazione della filiera produttiva • Sicurezza per il consumatore

Partecipazione gratuita

È gradita la pre-iscrizione 
entro il 29 giugno 2015

Informazioni e pre-iscrizioni:
NFI-Nutrition Foundation of Italy

Tel . 02 76006271 - Fax. 02 76003514
E-mail: 

meeting@nutrition-foundation.it

Sede della conferenza:
Dipartimento di Scienze 
Farmacologiche e Biomolecolari 
Università di Milano
Via Balzaretti 9 – 20133 Milano

Orario: dalle 17.00 alle 19.00

pane e pasta: quaLità 
degLi ingredienti e tecniche 
di produzione aL servizio 
deLLa saLute

Relatore: 

Furio Brighenti, Dipartimento di Scienze degli Alimenti, Università di Parma

Modera: 

Andrea Poli, Nutrition Foundation of Italy, Milano

Intervengono: 

Livia Augustin, Clinical Nutrition and Risk Factor Modification Centre, St. Michael’s Hospital, Toronto, Canada

Antonio Bossi, UOC Malattie Endocrine e Centro Regionale per il Diabete Mellito dell’Ospedale di Treviglio

  Pietro De Albertis, Regulatory affairs, Barilla, Parma

      Luigi Cristiano Laurenza, AIDEPI – Associazione delle Industrie
        del Dolce e della Pasta Italiane, Roma

Mercoledì 
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Con il patrocinio di


